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®dWocodia padnpartog

To padnua, omwg oAa ta padnuata YAwooag, ival evoppoviopévo pe to Kowod Eupwmaikd MAaiolo Avadopdg
yla tic NMwooeg (KEMA) kal otdxog tou ival n mpostolacia yia to eninedo Al.1. To pabnua npocoBAEneL otnv
£loaywyn Twv ¢$oltNTwY OToV TOPEN TOU EMICLTIOMOU KOL TOU TOUPLOUOU, avamtuooovtog mopdAAnAa Baclkeg
VAWOOLKEG, ETILKOLWVWVLAKEG KOl ETAYYEAUOTIKEG Se€LoTNTEG 0T MoAALKA Mwaooa.

ZtoxoL

AuTO eival to Tpwto eminedo plag SLadoxkng oelpdc pobnuatwyv MaAAKAC TAWooAG ylot EMAYYEAUATIKOUC
OKOTIOUC, TO omoio meplAapPavel BEpata mou oxetilovial KUplwg HE TO OpyavOYpaUHa Kol Ta KaBrkovia Ttou
TIPOOWTILKOU TNG koullvag, Ta TUAMATO KAl TIC UTINPECLEG Kal AelToupyieg Tng Koulivog Kol Tou eotlotopiou, Ta
Sladopa €idn eotiaong, Toug emMayyEARATIKOUG KOVOVIOUOUG, KaBWE emiong kat Ae§LAOYLO OXETIKO e dpEoKa
Aaxavikd. Ze auto Tto eminedo, ol ¢poltnTéG Ba amokToouv Baclkeg SeELOTNTEG emKowwviag, mpodoplkoU Kal
ypamtol Aoyou, kabBwg Kat Baoilkr ypapuUatiky Soun tng YaAAKNAG YAWOCOG TIPOKELUEVOU VA ETILKOWVWVOUV OTO
EpPyaoLaKko Toug mepBaAlov apExovtag mapAAAnAa TOLOTIKEG UTINPECLeC. Oa eival og BEon va KATAvVooUV Kol va
XPNOLLOTIOLOUV OLKELEG KOl KOAONUEPLVEG EKDPACELG KO TTIOAU BaoLkEG GPAOELG TTOU CTOXEUOUV OTNV LKAVOTIOLNoN
TWV aVOYKWY TOU EMOYYEAUOTIKOU TOUC Topéa. Oa eival oe Béon va emikowwvouv pe amAd Tpomo umd tnv
npoUnoBeon OtTL To GAAO Atopo UIAG apyd kal kaBapd kal sival SioteBewévo va Bonbrosl. OL doltnteg
ovapévetal va AsttoupyoUv oto eninmedo Al.1 tou KENA.

EmSiwkopeva Madnolakda AnoteAéopata

Y10 TéAo¢ Tou e€apunvou, ol doLTNTEG avapEéVeTal va £xouv Tn duvatotnta va xpnotpomnololv tn FaAAikn Nwooa
oto eninedo Al.1 tou KEMA. Metd tnv emtuxy oAokAnpwaon tng evotntag, ot dpoutntég Ba sival oe Béon va
Xpnoluomolouyv tn FaAAikn Nwooa yla va:

TaPouUcLA{oUV TOV EAUTO TOUC KOl TO ETTAYYEAUA TOUG,

- avayvwpifouv, va KOTOVOUAIOUV Kol va Tapouclalouv TO Opyavoypouuo TG Koulivag Kol va
neplypadouv ta kabrkovia kabe PEAOUC TOU TIPOCWITILKOU,

- avayvwpilouv, va Katovoualouv Kol Vo TIopouoLalouy e arthd TpOTo GpEoKO AOXOVIKA,

- avayvwpilouv, va KOTovopdlouv Kal va Tapouctldlouv Je armhd TPOMo Ta TUAUaTa tTng koulivag Kal Tou
gotiatopiou, Kal va e€nyolv TIG AELTOUpYLeG TOUG,

- avayvwpilouv, va Katovoualouy Kol Vo TtapouoLdlouy Tov eE0MALOMO TNG Koullvag Kal tn Xprion tou,
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- mapouclalouy éva eBSopadlaio N NUEPNGCLO TPOYPAULA EPYACLOC,

- moapouclalouy Ta KabnpepLva yel pata Kol Ti¢ SlatpodLkeég ouvnBeleg Twv MA WY,

- avoyvwpilouv, va katovopdlouv Kal vo. Ttapouatdlouv pe amAo Tpormo ta StadopeTikd €idn eotiacng mou

ocuvavtoL e otn MNAAla kat va eEnyouv Ta XOpaKTNPLOTIKA TOUG,
- TapoucLalouV TNV EMOYYEALOTIKI OTOAN,

- yvwpilouv kat va epapudlouv Tou Kavoveg acdAAeLlag Kal Lysiag otnv kouliva Kal To E0TLOTOPLO.

MeOoboloyia Abackoaiog

H eumhokn tou doltntn eivat anapaitntn oto pabnua. MNa to padnua €xel emAEYEL N EMKOWVWVLIAKA-OLASPACTIKN

TPOCEYYLoN N omola eMTPENEL 0TO HOLTNTH VA ATOKTHOEL T YAWOOLIKEG SeELOTNTEG OU TepLypAdovTal OTo

eninedo Al.1 tou KENA, 6nwg n ypamtr Kal podopLkr EMKOVWVIA, Katavonon Kal €Kbpoon, HECw TOKIAwY

ETUKOWVWVLIOKWY Spactnplotntwy. O poltnTng £XEL EVEPYN EUMAOKN 0TO HABnua Kal tn SuvatdtnTa va avamtugest

6e€10TNTEG OTNV TOPATHPNON KOL TNV KPLTLKN oKEWYN, KaBw¢ eniong Kol oTpaTnyKES LABnong oL omoleg odnyouv

TMPOOSEUTIKA OTNV AUTOVOUN MABnon. H emkolvwviakn-8ladpacTikr mpoogyylon otnpiletal kupiwg otn xpnon

oUYXPOVWVY OTTIKOAKOUOTIKWY PHEoWwV, O0mwe CDs, DVDs Kal Keipeva, ta onola euvoouv thv avamtuén Staldyou,

npodoplkol AOyou Kal OpadIKwY cuUINTACEWY, TRV AKOUOTIKA Katavonon, aA\d Kol Ttn yparttr Kotavonon Kot

£kdpaon. To MPOTeEVOUEVA BEPATA ATTOCKOTIOUV OTNV AVATTTUEN KOL EVIOXUON TWV ETILKOWVWVLOKWV Se€lOTATWV

oTn BAON TWV LOLALTEPWY OVAYKWY TOU TOMEQ EMAYYEAUATIKAG AVATITUENG TOU doltnTh (YpaUUATIKA Kot AEAOYLO

yla EMAYYEALATIKOUG OKOTIOUG).

A§loAdynon

JUMMETOXN, Katolkov epyaocia

Alaywviocpota

Epyaoiec Autdvoung Mabnong

10%
25%
25%

TeAkn E€ETaON (katavonon yparmtol Adyou, katavénan mpodoptkol Adyou, ypaupoTikr/AeEAbyLo) 40%

Anutioelg Madniparog

Avartpéfte oto eyxelpiSlo Twv GoLTNTWVY yLa TIG AmALTHOELS TOU LaBraTOoG.

Aopn ko Meplexopevo Madnpatog

EtSwkol Mwaootkol ZtoxoL

‘YAn/©éuata mou Ba kaAudBouv

Mwoolko Meplexdpevo

‘ IXETLKO
kedbdAaro/YAkd

IpappoTIKn Ne€\dylo dwvnkn
, Les formules
Saluer, prendre congé Tu ou vous )
28/01- } o de salutation e |'alphabet
1 Dire son métier Les pronoms )
01/02 . Les nombres francais
Compter (1) personnels sujets .
ordinaux (1)
Les articles L,
o Unité 1,
) ) définis et )
Se présenter: nom, prénom, L Découvertes
) ) IR indéfinis
profession, nationalité, dge,
) Le verbe oy
adresse, date de naissance, , | s situst Unité 1,
s’appeler a situation , .
2 4-8/02 situation familiale, loisirs PP ) ) Présentations
. . ., Les verbes étre et de famille
Questionner sur I'identité )
, avoir
de l'autre A
i . L'indicatif présent
Présenter son métier
des verbes en -er
(1)
Identifier le personnel de la Le personnel Unité 1
nité 1,
brigade de cuisine et ses Les adjectifs de de cuisine .
3 11-15/02 ) . . La brigade de
fonctions nationalité Les .
. s ) -, cuisine
Identifier les spécialités nationalités
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. o MAWOOLKS MEPLEXGUEVO ‘ 2XETIKO
Ewdwol Mwootikol Ztdxol - - : kepatato/YAS
MpappaTikn Ne§\dylo Qwvntkn
internationales
Activité de recherche individuelle
Identifier et présenter une
spécialité internationale
e Découvrir les légumes
e Compléter une feuille de .
, , Unité 1,
marché o Leslégumes ,
c dre et élab " Les légumes verts
e Comprendre et élaborer verts
4 18-22/02 P €
une fiche de cuisine e Lescouleurs "
pa 'dé Unité 1,
r(?_]et en groupe gui : Les salades
Créer une salade et filmer
I’élaboration
e Sjtuer dans I'espace
e Serepérer dans un * Lesprepositions
restaurant de localisation
4 isi e |'article contracté | e Lalocalisation
e Serepérer dans la cuisine Unité 2,
e Décrire la fonction des e Lle vefbe aller e leslocauxdu Le restaurant
5 25/02' locaux de cuisine o Le presentatif restaurant L] Les lettres
1/03 c’est/ce sont, il y e Leslocaux de muettes Uniité 2
) — ci/voils la cuisine ,
Projet en groupe guidé a VC’”C’/ voila uist Dans la cuisine
Faire visiter un laboratoire de Le présent de
cuisine / Faire visiter I'école I'indicatif des
hételier ou I'entrée d’un hétel verbes en -er (2)
e Découvrir les équipements
de cuisine et leurs fonctions ) e les
. e Lleprésentde . sl
e Comprendre un planning L équipements Unité 2,
6 4-8/03 — — I'indicatif des ) L
Activité de recherche individuelle e lesjoursdela Les équipements
) o verbes en -yer i
Présenter un équipement de semaine
cuisine et ses fonctions
7 12-15/03 | Révision —Test CE ou CO ou CEE
e Connaitre les repas
quotidiens e |article partitif
e Connaftre les habitudes (1) e Lesaliments Uniité 2
8 18-22/03 alimentaires des francais e leverbe prendre e Les boissons Les rep(IJs
Projet en groupe guidé e Lesadverbes de o Les4golts
Présenter les habitudes fréquence (1)
alimentaires d’un pays étranger
e Découvrir les modes de
restauration en France Unité 2,
e Comprendre et élaborer e les modes de Culture
9 26-29/03 une fiche de cuisine restauration gastronomique
Projet en groupe guidé en France
Elaborer la recette d’un déjeuner Unité 2,
francais rapide Les crépes
e Savoir les parties du corps e Mots o,
) ) ) ) ) Unité 3,
e Poser des questions e L’interrogation interrogatifs !
e corps
e Parler de la tenue e 'adjectif e |es parties du e |’intonation P
10 2-5/04 professionnelle possessif corps interrogativ Unité 3
1 ]
Activité de recherche individuelle e L'adjectif e Lles5sens e Lo tenue
Présenter la tenue professionnelle démonstratif e les )
; N professionnelle
de restauration vétements
e Comprendre et respecter g
des régl L b ) Les régl Unité 3,
es regles e Le verbe pouvoir e Llesregles
11 8-12/04 & everep e Tee Suivez les
e Comprendre et donner un o L'impératif d’hygiéne )
4 consignes
ordre
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'YAn/@éuata nou Ba kaAudBoiv ‘
Mwooko Meplexdpevo ‘ ZXETIKO

Ewdikol Mwooikot 2tdxoL
MpappaTikn Ne§\dylo Dwvntikr

Projet en groupe guidé

Elaborer un poster avec les regles
12 15-19/04 |
d’hygiene corporelle et

vestimentaires de la cuisine

kepaAao/YAKO

Exposé/ Examen PO
222304 | EXPOSE/

& 2-3/05

13 * Les exposés peuvent prendre place tout au long du semestre par groupe des deux ou trois

personnes

14 6-10/05 | Révision

Arntautoupevn BipAoypadio

e J.CHOLVY, 2014, En cuisine ! Méthode de francais professionnel de la restauration et de la gastronomie
A1-A2, CLE-International

Npo6oOetn BiBAoypadia
e A.AKYUZ & al., 2015, Focus : Grammaire du francais, HACHETTE Fle, Paris
e T.CIGNATTA, 2008, Rue Mouffetard : le francais de I’alimentation et de la restauration, CIDEB/Black Cat
o AgfIkd 1000 Aééeis kat uiddag tn yAwooa, MNAAika-Oaynto kat Motd, 2008, Ekddoeig NATAKH
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