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Ανώτερο Ξενοδοχειακό Ινστιτούτο Κύπρου 

Περίγραμμα Μαθήματος  2019/20 

Τίτλος Μαθήματος: Νομοθεσία Ξενοδοχειακών και Επισιτιστικών Επιχειρήσεων 

Κωδικός Μαθήματος: CAMM 362G 

Πρόγραμμα Σπουδών / Έτος Σπουδών : Μαγειρικές Τέχνες/ 3
ο
  Έτος 

Τμήμα :  MT IIIA και MT IIIB Εξάμηνο :  Εαρινό 

Αριθμός ωρών διδασκαλίας :  2 περιόδους την εβδομάδα ECTS :  3 

 

Καθηγητής / Εκπαιδευτής:   Στυλιανός Κ. Αυγουστή 

Ώρες Γραφείου:  Τετάρτη: 15:00 – 15:30  

Αριθμός Γραφείου:   Τηλ. Γραφείου:  96458144 

Ηλεκτρονική Διεύθυνση:  avgousti.lawof@gmail.com 

 

Προαπαιτούμενα : Δεν υπάρχει ανάγκη προηγούμενου υπόβαθρου γνώσεων 

 

Φιλοσοφία μαθήματος 

Το μάθημα είναι σχεδιασμένο να εισαγάγει τους φοιτητές στις βασικές νομικές πτυχές που αφορούν τα 

εστιατόρια και άλλα επισιτιστικά κέντρα, και τις διάφορες εφαρμογές των σχετικών νόμων στον τομέα 

της ξενοδοχειακής και επισιτιστικής βιομηχανίας. 

 

Στόχοι 

Το μάθημα στοχεύει στην κατανόηση των νόμων και κανονισμών που διέπουν την λειτουργία των 

κέντρων εστίασης στα οποία προσφέρονται υπηρεσίες σίτισης και διαμονής. Επίσης, στοχεύσει στην 

εισαγωγή των φοιτητών στις βασικές αρχές των νόμων και κανονισμών που διέπουν τις σχέσεις των 

πελατών, των συμβάσεων, των σχέσεων των εργαζομένων, με βάση το Εργατικό Δίκαιο, των 

δικαιωμάτων των πολιτών, της ασφάλειας και της παραγωγής των τροφίμων, καθώς και των δικαιωμάτων 

που σχετίζονται με τη φιλοξενία των πελατών. 

 

 Eπιδιωκόμενα Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Η ολοκλήρωση αυτού του μαθήματος, θεωρείται επιτυχής, εφόσον οι φοιτητές θα είναι σε θέση: 

1. Να έχουν πρόσβαση στην νομοθεσία που αφορά τα ξενοδοχεία και τους νόμους που αφορούν τις 

ξενοδοχειακές μονάδες και τα κέντρα εστίασης (Cylaw). 

2. Να έχουν βαθύτερη κατανόηση των πιο απαραίτητων οικείων νομοθεσιών, οι οποίες έχουν 

εφαρμογή στη ξενοδοχειακή, τουριστική βιομηχανία. 

3. Να είναι σε θέση να έχουν καλύτερη κατανόηση της Ευρωπαϊκής Νομοθεσίας που επιδρά άμεσα 

στην ξενοδοχειακή και τουριστική βιομηχανία. 

4. Να έχουν ειδική γνώση των Νομοθεσιών και κανονισμών που διέπουν τη λειτουργία κέντρων 

εστίασης και παραγωγής τροφίμων και ποτών, ως επίσης και τη νομοθεσία και κανονισμούς που 

αφορούν στις εγκαταστάσεις/ κουζίνες των κέντρων εστίασης. 
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5. Να εξοικειωθούν με τις απαραίτητες πρόνοιες των πιο πάνω νόμων. 

6. Να εφαρμόζουν όλους τους πιο πάνω νόμους. 

7. Να έχουν πρόσβαση στη Νομοθεσία που αφορά θέματα εργασιακών σχέσεων, στις συμβάσεις και 

στα δικαιώματα των καταναλωτών.  

 

Μεθοδολογία Διδασκαλίας 

Διαλέξεις, συζητήσεις, εργασίες, παρουσιάσεις και διαγωνίσματα με θεωρητικά και πρακτικά ερωτήματα 

εντός της τάξης και κατ’ οίκων. 

 

Αξιολόγηση 

 Δραστηριότητες στην τάξη 30% 

 Ανάθεση Εργασιών             20% 

 Ενδιάμεσες  εξετάσεις         20% 

 Τελικές Εξετάσεις               30% 

 

Απαιτήσεις Μαθήματος 

Ανατρέξτε στο εγχειρίδιο των φοιτητών για τις απαιτήσεις του μαθήματος. 
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Δομή και Περιεχόμενο Μαθήματος 

Εβδομ. Ημερομηνίες Ύλη / Θέματα που θα καλυφθούν 
Σχετικό κεφάλαιο / 

Υλικό 

1. 27/01– 31/01 Το Νομικό Σύστημα στη Κύπρο- Ηλεκτρονική 

Πρόσβαση στο Cylaw 

Γενική αναφορά στον Νόμο 29/85 Περί Κέντρων 

Αναψυχής. 

Γενική Αναφορά στον Νόμο 40/69 Περί Ξενοδοχείων 

και Τουριστικών Καταλυμάτων. 

 

2. 03/02-07/02 Ο Νόμος 29/85 Περί Κέντρων Αναψυχής Νόμος 

Κατηγορίες και τάξεις Κέντρων εστίασης 

Άδεια και Ανάκληση λειτουργίας Κέντρων εστίασης 

Αλλαγή στην εκμετάλλευση Κέντρων εστίασης 

 

3. 10/02-14/02 Όνομα Κέντρου εστίασης. 

Επιτροπή Κέντρων εστίασης 

Τιμές και τιμοκατάλογοι Κέντρων εστίασης 

Αριθμημένοι λογαριασμοί 

 

4. 17/02-21/02 Διεύθυνση και προσωπικό Κέντρων εστίασης 

Ώρες λειτουργίας Κέντρων εστίασης 

Αδικοπραξίες 

Είσοδος σε κέντρα εστίασης 

 

5.  24/02-28/02 Δικαστικές Αποφάσεις 

Επανάληψη και απορίες για τον Περί Κέντρων 

Αναψυχής Νόμο 29/85 

ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΑ 

 

6.  03/03-06/03 Ο Νόμος 40/69 Περί Ξενοδοχείων και Τουριστικών 

Καταλυμάτων. 

Λειτουργίες του ΚΟΤ 

Διακρίσεις και Τάξεις ξενοδοχείων 

Κατάταξη ξενοδοχείων  

Όνομα ξενοδοχείου 

Τιμές ξενοδοχείου 

 

7.  09/03-13/03 Διεύθυνση 

Προσωπικό 

Σχέσεις μετά των πελατών 

 

 

8. 16/03-20/03 Ευθύνη ξενοδοχείων και προστασία αυτών 

Τουριστικά καταλύματα 

Περιγραφή τουριστικών καταλυμάτων 

 

 

9. 23/03-27/03 Διεύθυνση τουριστικών καταλυμάτων 

Αδικήματα και σχετικές με τα τουριστικά καταλύματα 

ποινές 

Φιλοξενία τουριστών σε μη αδειοδοτημένα καταλύματα 

ή διαμερίσματα 

 

 

10. 30/03-03/04 Επανάληψη και απορίες στο Νόμο 40/69 περί 

Ξενοδοχείων και Τουριστικών Καταλυμάτων 

ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΑ 

 

11.  06/04-10/04 Γενικοί κανόνες και διαδικασίες περί υγιεινής των 

τροφίμων στην ΕΕ και στις χώρες μέλη 

Στόχοι 

Ασφάλεια Τροφίμων 
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Εβδομ. Ημερομηνίες Ύλη / Θέματα που θα καλυφθούν 
Σχετικό κεφάλαιο / 

Υλικό 

12. 13/04-14/04 & 

22/04-24/04 

Γενικές και ειδικές απαιτήσεις υγιεινής 

Ανάλυση κινδύνων και κρίσιμα σημεία ελέγχου των 

προϊόντων 

Οδηγίες 

Παραδοσιακές Μέθοδοι 

Μεταφορά 

Απαιτήσεις εξοπλισμού 

Ατομική υγιεινή 

HACCP 

 

 

 15/04-21/04 ΔΙΑΚΟΠΕΣ ΤΟΥ ΠΑΣΧΑ  

13.  27/04-30/04 ΣΥΜΒΑΣΕΙΣ 

ΕΝΔΙΑΜΕΣΗ ΕΞΕΤΑΣΗ 

 

14. 04/05-08/05 ΕΡΓΑΤΙΚΟ ΔΙΚΑΙΟ 

Επανάληψη και απορίες σε όλη την ύλη. 

 

 

Απαιτούμενη Βιβλιογραφία 

Νομοθεσία Κύπρου και ΕΕ καθώς και Αποφάσεις Επαρχιακών και Ανωτάτου Δικαστηρίου. 

Νόμος 29/85 Περί Κέντρων Αναψυχής Νόμος. 

Ο Νόμος 40/69 Περί Ξενοδοχείων και Τουριστικών Καταλυμάτων. 

Κανονισμός (ΕΚ), για την υγιεινής των τροφίμων στην ΕΕ και στις χώρες μέλη. 

 

Πρόσθετη Βιβλιογραφία 

 
 

 

 

 

 

 

  


