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NpoamnattoUpeva : EmayysApatikd FoaAAKa I

®dWocodia padnpartog

To padnua, omwg oAa ta padnuata YAwooaog, sival evopuoviopévo pe to Kowo Eupwmaikd MAaiolo Avadopacg
vla tic NMwooeg (KEMA) kal otdxoc tou ival n mpostolacia yia to eninedo A2.1. To pabnua npocoBAEneL otnv
gvioxuon Kol EUTAOUTIONO TWV YVWOEWV TwV ¢$OLTNTWY OTOV TOMEN TOU EMIOLTIOUOU KoL TOU TOUPLOUOU,
avantuooovtag TapAAAnAa BaCIKEC YAWOOLKEG, ETIKOWVWVIOKEG KOl ETIAYYEAMOTIKEG O£€0TNTEG otn FaAALKA
Mwooa.

ZtoxotL

AuTO eival To Tpito emimedo plag Sladoxlkng oelpdg padnudatwv FaAkAg MNwWooag yla emayyeAHATIKOUC
OKOTIOUC, TO omoio meplhappavel Bépata mou oxetilovrol Kupiwg pe tov e€omAlopd tng koulivag, tpododoaoiag
Kol KaBapLopou, tTnv mopoucioon evog TILATOU KAl TOU TEPLEXOUEVOU Tou, Ta MaAAKA Tupld, KaBwg emiong Katl
Ae€IAOYLO OXETIKO e PpEoka AaXaVIKA, ENpoUG KAPTIOUG Kol OOTPLA, COUTIEG Kol {wHOUG, KPEATO KAl TIOUAEPLKA,
OWG KOLL TINKTLKEG OUOLEG. Z€ aUTO TO eMinedo, oL poltnTEG Ba evioxUoouv TIg 6e€LOTNTEC eMLKOWVWVLOC TTPOPOPLKOU
KOl ypartoU AOyou, KaBwe Kol T yPappatikn dopr tng YaAAlkng yAwooag. Oa elval o B€on va emikowwvouyv o€
QIMAECG KAl KABNUEPLVEG E€PYAOIEG TIOU QUMALTOUV oA KAl AQpecn avtoAAayrn mAnpodoplwv ylo Bépata Kot
6paoTNPLOTNTEG TTOU OXET{OVTOL E TOV EMOYYEAUOTIKO TOUG Tedio, tapéxovtog mapAAANA TIOLOTIKEG UTINPECIEG.
OL dottntég avapévetol va Asettoupyouv oto eminedo A2.1 tou KEMA.

EmSuwkopeva Madnolakda AnoteAéopata
Y10 TéAoC Tou e€apunvou, ol doLTNTEG avapEéVeTal va €xouv Tn duvatotnta va xpnotpomnololv tn faAAikn Nwooa
oto eninedo A2.1 tou KEMA. Metd tnv emtuxfy oAokAnpwaon tng evotntag, ot poutntég Ba sival oe Béon va
Xpnoiuomnolouyv tn FaAAikn Nwooa yla va:

- avayvwpilouv, va katovopalouv Kal vo opouctdlouv dpEoka Aaxavikd,

avayvwpilouv va katovopdlouv Kal va mapouctalouv Enpol¢ Kapmoug Kal oompla,

- avayvwpilouv, va katovopalouv Kal vo. apouctdlouy tov e€omhiopo tpododoaiag kat kobaplopou,

- avayvwpllouv vo KATovopdlouv Kol va Topouctdlouv Ttou¢ SLddopoug TPOMOUC ETOLUACIOC TWV
Aaxavikwy,

- avayvwpilouv, va katovopalouv Kal va opouctalouv opekTikd tng MaAALKAc koulivag ((eota kat kpla),

- oupmAnpwvouv éva dektio kootoAdynong pevou (1),

- avayvwpilouv, vo KATtovouAlouv Kol VO TPOoUucLa{ouv Tov €EOTIALOMO MOYELPEUATOC KAl TOUG
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SL0popeTLIKOUC TPOTIOUC HAYELPEUATOG,

- avayvwpilouv, va Katovoudlouv Kal vo Tapoucldlouv Ta TEXVIKA XAPAKTNPLOTIKA Tou €EOMALGHOU
koulivac,

- akoAouBouv Tig 08nyieg yla tnv etoluacia evog matou,

- avayvwpilouv, va katovopalouv Kal va Ttapouotdalouv ooumeg Kat {wpoug,

- avayvwpilouyv, va katovoualouv kat va mapouatalouv MaAALKd TupLa,

- avayvwpilou, va kotovopdlouv Kal vo Tapouclalouv KpEata Kol TOUAEpLKA (Katnyopleg, pEpn,
uebodoug npoetolpaociag),

- OUMITANPWVOUV €va EVTUTIO KOOTOAOYNGNG,

- avayvwpilouv, va Katovopualouy Kol Vo TIpouoLa{ouv opwHATLKA BOTava KAl Lo opLKA,

- avayvwpilouv, va Katovoualouv Kal va TtapoucLlalouV owe KAl TINKTLKEG OUGLEG,

- mapouclalouv Kat va enefnyolv tn cuvBeon evog rdtou (1).

MeOoboloyia Abackoaiog

H eumhokn tou doltnth eivat anapaitntn oto pabnua. MNa to padnua €xel emAEYEL N EMIKOWVWVLIAKA-OLASPACTIKN
T(POCEYYLON N OTola ETUTPEMEL OTO POLTNTH VA OIMOKTACEL TG YAWOOLKEG SeELOTNTEG TTOU TEPLypddovTaL OTO
eninedo A2.1 tou KENA, omwg n ypamth Kal mpodopLkr emkowvwvia, katavonon kal ékdpaocn, HEow TOKIAWY
ETUKOLVWVLAKWVY 8paotnplotitwy. O ¢oltntrg EXEL EVEPYN EUMAOKNA OTO HABNMA Kal TN SuvatotnTa Vo avartUEeL
6e€10TNTEC OTNV MOPATPNON KOL TNV KPLTKN oKEWYN, KaBwg emiong Kol oTpatnyKEG Habnong ot omoieg odnyolv
TPOOSEUTIKA OTNV aUTOVOUn HABnon. H emikowvwvlakn-8LadpacTikr mpoogyylon otnpiletal kupiwg otn xpnon
cUYXPOVWVY OTTIKOAKOUOTIKWY PHECWV, O0mwe CDs, DVDs Kal Kelpeva, Ta omola euvoouv thv avamtuén Staldyou,
npodoplkoly AOyou Kal opadIkwy cuINTACEWY, TRV AKOUOTIKA KAaTavonon, aA\d Kol Tt ypartr Kotavonon Kot
£kdpaon. Ta mpoTelvopeva BEPATA ATTOCKOTIOUV OTNV AVATTTUEN KOl EVIOXUON TWV ETILKOWVWVLIAKWY SefloTATWY
otn BAoN TWV LOLALTEPWY OVAYKWV TOU TOUEQ EMAYYEALATLKAG avartuéng Tou dottnth (YpappaTiky Kot Ae€IAOyLo
yla EMAYYEALLATIKOUG OKOTIOUG).

A§loAdynon
JUMMETOXN, Katolkov epyaocia 15%
Alaywviocpota 25%
Epyaocieg Autdévoung Madnong 30%
TeAkn E€ETaoN (katavonen ypamtol Adyou, katavénan Tpodoptkol Adyou, ypaupoTikr/AeEAdyLo) 30%

Anautioelg Madniparog
Avatpéfte oto eyxelpiSlo TwV GoLTNTWVY yLa TIG AMALTHOELS TOU LaBraTOoG.

Aopn ko Meplexopevo Madnpatog

‘YAn / ©épata rtou 6a kaAugpBolv

ZXETIKO
Mwootko MNeplexopevo g
Eldikoi Mwooukoi Ztoxot : = - KecbaAa'l.o /
Fpapportikn Ne§hoylo Dwvntkn YAwo
e Découvrir les légumes e Lesverbes de
frais préparation des e Les familles des Unité 5,
1 28/01-1/02 e Décrire une plante légumes légumes Les premiers
e Indiquer la succession de Les articulateurs travaux
I'action chronologiques
e Découvrir les fruits et les Le futur simple L
& L Unité 5,
égumes secs e pronom
2 4-8/02 gur P Les fruits et les
e Exprimer des personnel ,
. . légumes secs
préférences tonique
e Découvrir le matériel de e Les adverbes e Leson|[p] Unité 5,
3 11-15/02 i . Le futur proche L .
préparation et le pour préciser et le son Tailler les
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‘YAn / Oépata ov 0a kaAudOouv

IXETIKO
Mwooko MNeplexopevo 2
Ewdkoi Mwooikoi ZtéxoL - = - K£¢C(N1'l.0 /
FpoppoTikn Ne€\byLo dwvnriki YAo
matériel a débarrasser I"action [b] légumes
e Maitriser les différents e Lesdifférentes
modes de préparation tailles de légumes Unité 5,
des légumes e Les ustensiles de La batterie de
préparation des cuisine
légumes
e Découvrir les Hors
d’ceuvre frangais
e Rédiger/compléter un
bon d’économat L
; Unité 5,
e Comprendre et élaborer e Leshors-d’ceuvre
4 . . . Les hors-
18-22/02 une fiche de cuisine frangais ,
. - d’ceuvre
Projet en groupe guidé
Préparer une dégustation de
hors-d’ceuvre frangais ou de
pays francophone
e Découvrir le matériel de
cuisson . .
. . e Leverbe cuire . Unité 6,
e Maitriser les cuissons o e Les ustensiles de -
s e Linfinitif et . L Le matériel de
Activité de recherche b cuisson e Distinguer .
5 individuell I'impératif e q oir et cuisson
individuelle L e Llestypesde vouloir e
25/02-1/03 o ) . négatif . vp .
Réaliser un inventaire des cuisson pouvoir L
. L e Interroger et . , Unité 6,
ustensiles de cuisine du ) e Exprimer la durée .
. , répondre Les cuissons
laboratoire de I’école ou de
votre lieu de travail
6 4-8/03 Révision — Test CE ou CO ou CEE
e Comprendre les
caractéristiques
techniques d’un appareil Unité 6,
e Comprendre et suivre Sur le feu
une fiche technique de
fabrication . e Lefourneau Unité 6,
i . e Le comparatif
e Découvrir les soupes et . e Les ceufs Les ceufs
7 12-15/03 e Exprimerla
les potages duré e Les potages
urée -
e Comprendre et élaborer e Lessoupes Unité 6,
une fiche de cuisine Les potages
Projet en groupe guidé
Elaborer une carte de
restaurant avec les soupes du
jour
e Les Frangais et le
fromage -
., Unité 6,
e Comprendre et élaborer e Lesfromages .
8 18-22/03 ) o . Les Frangais et
une fiche de cuisine frangais
. — les fromages
Projet en groupe guidé
Composer un plateau fromage
e Lesordinaux
e Lesviandes
e Lesadverbes de .
j e Les ustensiles de
i . . fréquence (2) i )
e Découvrir les viandes préparation des . L,
3 . L. e Lesverbes de . e Llessons([3d], | Unité7,
9 26-29/03 e Découvrir les catégories i . viandes - - .
. - préparation des . [€] et [3] Les viandes de
et les parties des viandes . e Les parties des .
viandes et des . boucherie
. viandes
volailles o
e Les catégories
des viandes
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Ewdikoi Mwoowkoi ZtoyxoL

Fpappotiky

‘YAn / Oépata ov 0a kaAudOouv
Mwooko MNeplexopevo

Ne§\OYLO

dwvntikn

IXETIKO
kedpdaAauwo /
YAko

e Découvrir et utiliser les e Les herbes
herbes aromatiques et aromatiques
les épices Les pronoms e Les épices
e Découvrir et réaliser les compléments e Modes de Unité 7
nité
fonds et les sauces directs /e, la, I, mesure des !
Les herbes
les herbes et des i
- aromatiques
10 2-5/04 Le pronom en épices
Activité de recherche
L Les verbes de e Lesfonds .
individuelle ] . Unité 7,
préparation des e Lessauces
Elaborer un poster avec les . Les fonds et les
) fonds et des e Lesustensiles de
herbes aromatiques et les i . sauces
o . sauces préparation des
épices chypriotes
fonds et des
sauces
e Découvrir les volailles
e Découvrir les catégories
et les parties des .
. e Lesvolailles
volailles Les verbes de .
. ) . . e Lesustensiles de L
e Compléter une fiche préparation des i . Unité 7,
. o . préparation des .
11 8-12/04 technique de fabrication volailles Laill Les volailles
volailles
Projet en groupe guidé Le présent
: groupe @ X P . e Les parties des
Elaborer une recette de viande progressif j
. . volailles
ou de volaille chypriote
influencée par la cuisine
frangaise
e Présenter/expliquer la
't'/ Z’ \ lat D t Unité 7,
composition d’un pla e Des mots pour
12 15-19/04 P i P o P Les spécialités
e Comprendre et élaborer décrire une sauce .
. . de viande
une fiche de cuisine
13 22-23/04 | Exposé / Examen PO
& 2-3/05 * Les exposés peuvent prendre place tout au long du semestre par groupe des deux ou trois personnes
14 6-10/05 Révision

Anautoupevn BipAoypadia

e J. CHOLVY, 2014, En cuisine ! Méthode de francais professionnel de la restauration et de la gastronomie
A1-A2, CLE-International

NpooBetn BiAoypadia
e A.AKYUZ & al., 2015, Focus : Grammaire du francais, HACHETTE Fle, Paris
e T.CIGNATTA, 2008, Rue Mouffetard : le frangais de I'alimentation et de la restauration, CIDEB/Black Cat
o Agfkd 1000 Agéeic kat puiddac tn yAwooa, MaAdwka-@aynto kat Motd, 2008, Exddoeilg NATAKH
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