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®dwocodia padnpartog

To puabnua, 6mwe oAa ta padnuata yAwooag, ival evappoviopévo pe to Koo Eupwmnaikd MAaiolo Avadopdg
yla TG NMwooeg (KEMA) kat otdxog Tou ival n mpostolpacio yia to eninedo Al.2. To pabnua npooPAénel otnv
gvioxuon TwV yVWOEwV TwWV OolTNTWV OTOV TOUEN TOU ETLOLTIONOU KAl TOU TOUPLOMOU, QVOITUGOOVTOG
mapAAANAa BaoIKEG YAWOOLKEC, EMLKOLWVWVLOKEG KAl ETAYYEAUOTIKEG Se€LOTNTEG ot FaAALKA Mwooa.

ZtoxotL

AuTO eival to SgUtepo eminedo pLog SLadoXLKNG Oelpdg pHadnuatwy MAAKAC Mwooag yla emayyeALATIKOUG
OKOTIOUC, TO omoio meplhapfavel Bépota mou oxetifovtal KUPlwg HE TOUC €MAYYEAUATIKOUG KOVOVIOUOUG, TO
0PYaVOYPOUHA KOl Ta KABKOVTA TOU MPOCWITKOU TOU go0Tlatopiou, Tov e€omAlopnd tng koulivag, tpododoaiag
Kol kaBaplopol, kabwg emiong kot Ae€IAOyL0 OXETKO pe dpéoka dpolTa Kal AaXovikd, Enpoug Kopmoug Kol
oompla, Baokd UAkA, mpoiovta ToxopPOTAQCTIKAG KOl OpTomouag. e auto to eminedo, oL ¢oltntég Ba
ocuvexloouv e tn peAéTn Baolkwyv YAwoolkwy Se€lotAtwy Kal Baotky ypappatiky dopn tng MaAAikng NMwooag.
Erukowwviakég Se€lotnteg mpodoplkol Kkal ypamtou Adyou, Ba evioxuBoulv, mpokeldévou ol doltntég va
ETUKOLVWVOUV OTO EMAYYEAUATIKO TOUG TEPLBAAAOV, TapExovtag apAAANAQ TOLOTIKEG UTtnpeoieg. Oa eival oe
B€on va katavornoouv ta KUpLa onuela pLog kabapng, TUTILKAG OlAlag yia olkela Bépata mou oxetilovtal e To
enayyeALatiko toug edio. OL poltnTEG avapéveTal va Aettoupyolv oto emntinmedo Al.2 tou KEMA.

EmiSiwkopeva Madnolakda AnoteAéopoto
Y10 TéAo¢ Tou e€apunvou, ol doLTNTEG avapEéVeTal va £xouv Tn duvatotnta va xpnotpomnololv tn FaAAikn Nwooa
oto eninedo Al.2 tou KEMA. Metd tnv emtuxfy oAokAnpwaon tng evotntag, ot poutntég Ba sival oe Béon va
xpnotpomotouyv tn FaAAikn Nwooa yla va:
- TapoucLalouv TNV EMAYYEALATIKY OTOAR,
- yvwpilouv kat va epapuolouv Tou Kavoveg aohAAELOS Kal UYelag oTnv kouliva Kol To E0TLATOPLO,
- avayvwpilouv, va Katovopdlouv Kal va mopouctdlouv ta ¢ppouta (Katnyopleg, peOOSouC mapaokeUnc,
oKeUn),
- mapouclalouVv ToUG KAVOVEG yLa TN XPrion Tou e¢omAlopou koulivag,
- avayvwpllouv Kal va Katovopalouv mitpamnella OKeUN Kot Vo ETOLLAIoUV To TPamélL eotlatopiou,
- avayvwpilouv, va Katovoudouv Kol Vo TAPOUCLA{oUV TO Opyavoypaupa eotiatopiou kat va
Teplypadouv ta kabrnkovia Kabe PEAOUC TOU TPOCWITLKOU,
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- XpnolwomoloUv Baotkd UAKA otnv kKouliva,

- avayvwpilouv, va katovopalouv kat va apouatdalouv ta Stadopa eidn LUung kat opoAldtacg,

- avoyvwpilouv, va katovopdlouv Kot va riapouatdlouy ta Stddopa eidn PwpLWY KOl CUCTOTIKA TOUG,

- avayvwpilouv, va Katovopalouv Kol Vo TtapouolalouV TIG KOTNyopLeg Twv GPECoKwWY AaXaVLKWY,

- avayvwpilouv va katovopdlouv Kat va tapouctdlouv Enpoug KapmoUg Kal 0oTpla,

- avayvwpilouyv, va katovoualouv Kat va mapouactalouv tov e€omAlopo tpododoaiag kal kabaplopou,

- avoyvwpilouv va katovopdlouv Kol va Tapoucldlouv Toug OLadopoug TPOTOUC ETOLUACIOC TWV
Aaxavikwy,

- avayvwpilouv, va katovoualouv Kal va tapouctalouv opekTka TnG FaAALkng koulivag (eota kal kpua),

- oupmAnpwvouv éva dehtio kooTtoAoynong pevou (1)

MeBoboAoyia Albackaliog

H eumAokr) tou doltnth ival anapaitntn oto Hadnua. MNa to padnua £xeL emAeyel n EMKOWVWVLAKN-SLA8pAOTIKNA
TIPOCEYYLON N OTola ETUTPEMEL OTO POLTNTH VA ONMOKTNCEL TG YAWOOLKEG SeELOTNTEG TTOU TEplypddovTal oTo
eninedo Al.2 tou KEMNA, 6nwg n ypamtn Kal podopLkr EMKOVWVIA, Katavonon Kal €Kbpoon, HECw TOKIAwY
ETUKOLVWVLAKWVY 8pactnplotitwy. O ¢oltntrg EXEL EVEPYH EUMAOKNA OTO HABNMA Kal TN SuVATOTNTA VA AVOTTTUEEL
Se€LOTNTEG OTNV TOPATHPNON KOL TNV KPLTLKN OKEWYN, KaBWw¢ emiong Kol oTpaTnyKEG LAbnong oL omoleg odnyouv
TMPOOSEUTIKA OTNV AUTOVOUN MABnon. H emikowwvlaki-8LadpaoTtikr mpoogyylon otnpiletal kupiwg otn xprnon
oUYXPOVWVY OTITIKOAKOUOTIKWY PMEoWV, 0mwe CDs, DVDs Kal Keipeva, ta omola euvoouv tnv avamtuén StaAdyou,
npodoplkoly Adyou Kal OpadIKwY culNTACEWY, TRV AKOUOTIKA KAaTavonon, aA\d Kol Tt ypartr Katavonon Kot
ékdpaon. To MPOTELVOUEVA BEPATA ATIOCKOTIOUV OTNV AVATTTUEN KOL EVIOXUON TWV ETIKOLWVWVLOKWV Se€lOoTATWV
oTn BAon TWV WOLALTEPWY OVAYKWY TOU TOUEQ EMAYYEAUATIKAC OVATTTUENG TOoU doltnTh (YpaupatTikn Kot Ae€LAOYLO
yla emayyEAHATIKOUG oKoToUg).

A§loAdynon
Katoikov epyacia 10%
Alaywviocpota 25%
Epyaocieg Autdévoung Madnong 25%
TeAwn E€€taon 40%
Anattriostc MaOrpatog

Avatpg€te oTo eyXelpiblo TwV GoLTNTWVY Lo TIC AMOLTOELS TOU HaBruaToc.

Aopn ko Neplexdpevo Madnpartog

‘YAn/©£poara rtov Ba kaAudpOolUv SXETIKO
Mwooko MNeplexopevo y
T Huep. El81koi yAwooikol otoxot - p' AOE - K£¢C(Aa'l0/
Fpappotikn Ne§hoylo Dwvntkn UAko
e Savoir les parties du
corps
P . e Mots
e Poser des questions . . . ,
e L’interrogation interrogatifs
e Parler de la tenue e . L,
. e L|’adjectif e Les parties . . Unité 3,
professionnelle . e |’intonation
1 2-5/10 p— possessif du corps . . Le corps

Activité de recherche N interrogative
. e L'adjectif e les5sens
individuelle i .

i démonstratif * Les
Présenter la tenue R

. vétements

professionnelle de
restauration
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El81koi yAwooikol otoyol

‘'YAn/Oépata rtov Oa kaAudpOouv
Mwooko Meplexopevo

FPOLLOTIKN

Ne€l\oyLo

Dwvntikn

IXETIKO
keddaAaro /
UAIkO

e Comprendre et
respecter des régles
e Comprendre et
donner un ordre
Projet ge | ° teveree Les régl Unité 3
rojet en groupe guidé . es régles ité 3,
2 8-12/10 Jet en groupe g pouvoir = 1e8
Elaborer un poster avec e d’hygiéne La tenue
X s e L'impératif ,
les régles d’hygiéne professionnelle
corporelle et
vestimentaires de la
cuisine
Les fruits
e Découvrir les fruits e Lesverbesde Les familles
e Préparer les fruits préparation des de fruits
fruits Les ustensiles
; 15-10/10 e Comprendre et . ] . Unité 3,
- 4 i e Lesverbesen - e
élaborer une fiche . ] - Les fruits
de cuisine Ir preparation
et-re des fruits
Les saisons et
les mois
Projet en groupe guidé
Elaborer une recette de e L'obligation et
jus de fruit sur un site ou I'interdiction Les appareils Unité 4
nité 4,
4 22-26/10 | un blog francophone e Le verbe devoir Les nombres , .
o ) Mode d’emploi
e Comprendre des a l'indicatif ordinaux
normes d’utilisation présent
e Compter (2)
e Découvrir la vaisselle
e Dresser la table
e Réaliser un
inventaire
Les pieces du
e |dentifier le . .
ldel e Le pluriel des service de L
ersonnel de la e Lamarque B
29/10 E ade d noms table | dq Unité 4,
- rigade de orale du )
5 & e L|’accord des Le personnel . La vaisselle
2/11 restaurant et ses o masculin et ]
. adjectifs du restaurant L Le service
fonctions o du féminin
p— Adjectifs de
Activité de recherche .
. description
individuelle
Présenter les membres de
la brigade d’un restaurant
et leurs fonctions
o Utiliser les
ingrédients de base Les
e Découvrir les ingrédients Unité 4,
différents types de de base La pdte
pates e les adverbes de Différents
6 5-9/11 . e
e Comprendre et quantite types de Unité 4,
élaborer une fiche pates Les pdtes de
cuisine Les unités de base
Projet en groupe guidé mesure
Elaborer une recette pour
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El81koi yAwooikol otoyol

une tarte salée ou de tarte

‘'YAn/Oépata rtov Oa kaAudpOouv
Mwooko Meplexopevo

FPOLLOTIKN

Ne€l\oyLo

Dwvntikn

IXETIKO
keddaAaro /
UAIkO

aux fruits pour un
événement de I’école
e Découvrir le pain o Les
francais différents
e Comprendre et types de
élaborer une fiche pain Unité 4,
7 12-16/11 de cuisine e Lesétapes Le pain
. . dela
Projet en groupe guidé panification
Présenter les pains
régionaux frangais * Les' types de
farine
8 19-23/11 Révision — Test CE ou CO ou CEE
e Découvrir les e Lesverbesde
Iégumes frais préparation des L.
e Découvrir les fruits légumes Unite 5, .
et les légumes secs o Les tes premiers
. . o Les familles travaux
9 26-30/11 e Décrire une plante artlculatelfrs des légumes e Leson [p]et
e Exprimer des chronologiques le son [b] Unité 5,
préférences e Le futursimple Les fruits et les
¢ Indiquerla e Lepronom légumes secs
succession de personnel
I'action tonique
e Lesadverbes
e Mattriser les pour préciser Unité 5,
différents modes de I'action Tailler les
préparation des e les légumes
légumes différentes
10 3-7/12 e Découvrir le matériel | e Le futur proche tailles de Unité 5,
de préparation et le légumes La batterie de
matériel a e Lesustensiles cuisine
débarrasser de
préparation
des légumes
e Découvrir les Hors
d’ceuvre frangais
e Rédiger/compléter
un bon d’économat
e Comprendre et e Leshors- Unité 5,
11 10-14/12 élaborer une fiche d’ceuvre Les hors-
de cuisine francais d’ceuvre
Projet en groupe guidé
Préparer une dégustation
de hors-d’ceuvre francais
ou de pays francophone
Exposé / Examen PO
121172112 |\ | o5 exposé t prendre place tout au long d t des d troi
posés peuvent prendre place tout au long du semestre par groupe des deux ou trois personnes
13 | 7-11/1 Révision
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AntattoUpevn BiAoypadia
e J.CHOLVY, 2014, En cuisine ! Méthode de francais professionnel de la restauration et de la gastronomie,
CLE-International

NpdcBstn BipAoypadia
e A AKYUZ & al., 2015, Focus : Grammaire du frang¢ais, HACHETTE Fle, Paris
e T.CIGNATTA, 2008, Rue Mouffetard : le francais de I'alimentation et de la restauration, CIDEB/Black Cat
e Aeflko 1000 Aé€eic kat piAacg ™ yAwooa, FaAAika-Qaynto kat Moto, 2008, Ekdooeic MATAKH
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